
Pressemitteilung des Butzbacher Filmtheaters

mit der Bitte um Veröffentlichung am Samstag, 18. Juli 2009
Von Gambas und Grillwurst bis zu essbaren Landschaften
Spitzenkoch David Tzschirner bekocht das Publikum beim Open Air-Kino

BUTZBACH (pm). Das werden wahre Gaumenfreuden werden: Spitzenkoch David Tzschirner aus Butzbach wird in diesem Sommer zusammen mit seinem Team von Hot and Cold Finest Catering das Publikum beim Butzbacher Open Air-Kino im Landgrafenschloss kulinarisch verwöhnen. Freuen darf man sich auf Leckereien vom Grill, aus Pfanne und Ofen und natürlich auf frische und sommerliche Salate.


Sein eigener Kochstil sei, so David Tzschirner, „von der regionalen Küche geprägt“, die er mit Einflüssen aus der mediterranen und der asiatischen Küche kombiniert. Privat wird bei dem 36-Jährigen auch viel gekocht und ausprobiert – so entstehen viele seiner neuen Gerichte. „Ich bin kein großer Freund von Rezepten, koche lieber nach „Bauchgefühl““, erklärt Tzschirner, der mit seinen kulinarischen Ideen immer richtig liegt, wenn er mit seinem Catering-Team Gäste bekocht und dabei deutschlandweit unterwegs ist. Im Sommer 2006 hat er zum Beispiel die VIP-Feier anlässlich des Endspiels der Fußball-Weltmeisterschaft in Berlin federführend bekocht, „da haben wir mit insgesamt 180 Köchen 18 Büffets für 9000 Gäste zubereitet“, erzählt er. Für eine über mehrere Tage dauernde Automobil-Präsentation in Stuttgart war er ebenfalls als Chefkoch engagiert.


Für das Butzbacher Open Air-Kino hat er sich eine abwechslungsreiche und gleichwohl auch besondere Speisekarte einfallen lassen. Auf der stehen u.a. frische saisonale Salate wie z.B. der Feldsalat mit Speck, Kirschtomaten mit Mozarella oder die „essbaren Landschaften“: ein Wiesensalat mit Fenchel, Honig-Ziegenkäse und oder Hühnerbruststreifen. Vom Grill gibt’s frische Steaks und Lammfleisch, Grillwurst nach eigenem Rezept oder Gambas mit Aioli. Aus dem Ofen kommen Flammkuchen in verschiedenen Variationen, außerdem gibt es eine italienische „Penne“ mit frischem Lachs und frittiertem Ruccola und vieles mehr. Auch Antipasti werden ebenso wie Tagesgerichte auf der Speisekarte stehen.

Bereits seit 20 Jahren ist der 36-Jährige in der Gastronomie tätig. Bei seinem Vater im Stadtcafé Friedberg absolvierte er seine Ausbildung, kochte anschließend in verschiedenen Hotelbetrieben, bevor er sich vor sechs Jahren selbständig machte und Hot and Cold Finest Catering gründete. Nebenher hat der Butzbacher noch zwei Bücher über Molekularküche mitgeschrieben, für die er sich seit vier Jahren begeistert: „Da werden herkömmliche Gerichte mal ganz anders interpretiert“, schwärmt Tzschirner, „aus heiß wird kalt, aus etwas Festem etwas Schaumiges.“ Geplant ist, während des Open Air-Kinos eine kleine Kostprobe in Sachen molekulares Kochen vor Publikum im Schlosshof zu geben.

Das Butzbacher Open Air-Kino im Landgrafenschloss findet in diesem Jahr von Mittwoch, 29. Juli bis Donnerstag, 13. August statt. Karten gibt es im Vorverkauf beim Butzbacher Filmtheater und beim Kulturamt der Stadt Butzbach. Veranstaltet wird das Open Air-Kino vom Butzbacher Filmtheater, der Stadt Butzbach und der Landgrafenschloss Butzbach GmbH. Auf dem Programm stehen u.a. die Vorpremiere von „Maria, ihm schmeckt’s nicht!“, der neue Sandra Bullock-Film „Selbst ist die Braut“, „Ice Age 3“ und „Willkommen bei den Sch’tis“. Alle Informationen rund um das Butzbacher Open Air-Kino – in diesem Jahr auch mit dem Blog zur Veranstaltung – gibt es im Internet unter www.openairkino.info.
Bildtext:

BUTZBACH (pm). David Tzschirner aus Butzbach wird mit seinem Team von Hot and Cold Finest Catering beim diesjährigen Butzbacher Open Air-Kino das Publikum bekochen (vgl. Bericht).
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